SVEUCILISTE U DUBROVNIKU
ZAVOD ZA MEDITERANSKE KULTURE
(o) Laboratorij za fizikalno kemijska ispitivanja

Marka Marojice 4, 20000 Dubrovnik, +385 20 445 963

ANALITICKI IZVJESTAJ ZA VINO br. 513/26

Datum zaprimanja uzorka: 25.05.2026. god

PZ Posip, Cara 213, 20273 Cara

OIB 37403307447

Datum ispitivanja: 25.05.2026. god

Nastavno na analiticki izvjesta) VN 512/26

Datum izdavanja izvjeica:

17028 -HAA

25.05.2026. god

Parametar ispitivanja: T Rukatac 2025. B4,
metoda mjere
*OIV-MA-AS2-
50 | Relativna gustoéa il 0,9938
*OIV-MA-AS312-
Stvami alkohol o 10,42 Vol%
*OIV-MA-AS2-
52 | Ukupni ekstrakt suhi 03B:R'12 20,1 g/l
»
Hranjiva vrijednost sukladno Uredbi EU1169/2011:
" 29 | Energetska vrijednost *HAOAC 259/ 62 kJ/kcal/100
ml
Masti =t 0
Od kojih zasi¢ene masne kiseline | *** 0
Ugljikohidrati al 0.8 2/100 ml
*OIV-MA-AS311-
od toga eceri | 01AR2009 0,2 £/100 ml
Bjelantevine - 0
Soli *okk 0

* [zvor metoda: Compendium of International Mcthods ofWine and Must Analisis, Intcrnational Organization of Vine and Winc., akreditirana metoda
** Metoda razvijena u Laboratoriju — izvor metode Association of Official Agricultural Chemists

*#* Zbog telmologije proizvodnje vino sadrZi zanemarive koli¢inc masti, zasiéenih masnih kiselina, bjelandevina i soli te analize navedenih nisu
provedene .

Voditeljica laboratorija

Sanda Desnica, dipl.ing.

Rezultati ispitivanja odnose se samo na ispitani uzorak. Nije dopusteno umnoZavanje izvjes¢a osim u cjelosti i uz suglasnost rukovoditeljice .
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