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ANALITICKI IZVJESTAJ ZA VINO br. 146/26

OPG Franko Petkovié¢ — 6. ulica 6, 20271Blato
OIB 23756992283

Datum zaprimanja uzorka: 25.2.2026. god Datum ispitivanja: 25.2.2026. god Datum izdavanja izvje$ca: 3.3.2026. god

Nastavno na analiticki izvjestaj VN 144/26

Parametar ispitivanja: Analiticka POSIP GRIZA | %d
metoda . mjere
sortno vino
2025.
*OIV-MA-AS2-
50 | Relativna gustoéa 01AR12 0,99203
*OIV-MA-AS312-
Stvarni alkohol 01A'R21 12,01 Vol%
*OIV-MA-AS2-
52 | Ukupni ekstrakt suhi 03B:R12 20,3 g/l

Hranjiva vrijednost sukladno Uredbi EU1169/2011:

29 | Energetska vrijednost T AOAC 297 /71 kJ/kcal/100 ml
Masti rrk 0
Od kojih zasi¢ene masne kiseline | *** 0
Ugljikohidrati - 0.8 g/100 ml
*OIV-MA-AS311-
od toga Seceri | 01AR2009 04 g/100 ml
Bjelanéevine o 0
Soli o 0

* |zvor metoda: Compendium of International Methods ofWine and Must Analisis, International Organization of Vine and Wine., akreditirana metoda
** Metoda razvijena u Laboratoriju — izvor metode Association of Official Agricultural Chemists

*** Zbog tehnologije proizvodnje vino sadrzi zanemarive koli¢ine masti, zasi¢enih masnih kiselina, bjelan¢evina i soli te analize navedenih nisu
provedene

Voditeljica laboratorija

Sanda Desnica, dipl.ing.

Rezultati ispitivanja odnose se samo na ispitani uzorak. Nije dopusteno umnoZavanje izvje$¢a osim u cjelosti i uz suglasnost rukovoditeljice .
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