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ANALITIČKI IZVJEŠTAJ ZA VINO br. 358/25 

 

 

 

Lukša Hropić – Lastovo  
 

 

Datum zaprimanja uzorka: 9.4.2025. god 

 

 

Datum ispitivanja: 9.4.2025. god 

 

Datum izdavanja izvješća: 10.4.2025. god 

 

  

Parametar ispitivanja: 

 

Analitička  

metoda 

 

Maraština 2024. 

 
Jed. 

mjere 

 

50 
 

Relativna gustoća    

*OIV-MA-AS2-

01A:R'12 
 

0,99180 

 

 

27 
 

Stvarni alkohol 

*OIV-MA-AS312-

01A:R'21 
 

12,10 

 

Vol% 

 

53 
 

Reducirajući šećeri  

*OIV-MA-AS311-

01A:R2009 
 

1,9 

 

g/l 

 

52 
 

Ukupni ekstrakt suhi   

*OIV-MA-AS2-

03B:R'12 
 

20,1 

 

g/l 

 

Hranjiva vrijednost sukladno Uredbi EU1169/2011: 

  

 

29 
 

Energetska vrijednost  

 

** AOAC  
 

298 / 71 

 

kJ/kcal/100 ml 

 Masti  *** 0  

 Od kojih zasićene masne kiseline  *** 0  

  

Ugljikohidrati   

 

** 
 

0,8 

 

g/100 ml 

  

od toga šećeri 

*OIV-MA-AS311-

01A:R2009 
 

0,2 

 

g/100 ml 

 Bjelančevine *** 0  

 Soli *** 0  

     

 

* Izvor metoda: Compendium of International Methods ofWine and Must Analisis, International Organization of Vine and Wine., akreditirana metoda  

**    Metoda razvijena u Laboratoriju – izvor metode Association of Official Agricultural Chemists 
***  Zbog tehnologije proizvodnje vino sadrži zanemarive količine masti, zasićenih masnih kiselina, bjelančevina i soli te analize navedenih nisu 

provedene  

 

 

Rukovoditeljica 

 

 Sanda Desnica, dipl.ing. 

 


