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SVEUCILISTE U DUBROVNIKU
ZAVOD ZA MEDITERANSKE KULTURE

ovVo Laboratorij za fizikalno kemijska ispitivanja %
Marka Marojice 4, 20000 Dubrovnik, +385 20 445 963
TEST
ANALITICKI IZVJESTAJ ZA VINO br. 357/25
Luksa Hropié — Lastovo
Datum zaprimanja uzorka: 9.4.2025. god Datum ispitivanja: 9.4.2025. god Datum izdavanja izvje$c¢a: 10.4.2025. god
P s Analiti¢ka Jed.
Parametar Ispitivanja: metoda Grk 2024. miere
*OIV-MA-AS2-
50 | Relativna gustoéa 01A:R12 0,99112
*OIV-MA-AS312-
27 | Stvarni alkohol O1AR21 13,49 Vol%
*OIV-MA-AS311-
53 | Reducirajuéi seéeri 01A:R2009 2,5 g/l
*OIV-MA-AS2-
52 | Ukupni ekstrakt suhi 03B:R12 22,4 g/l
Hranjiva vrijednost sukladno Uredbi EU1169/2011:
29 | Energetska vrijednost ** AOAC 333/ 79 kJ/kcal/100 ml
Masti e 0
Od kojih zasi¢ene masne kiseline | *** 0
Ugljikohidrati > 09 /100 ml
*0OlV-MA-AS311-
od toga Seceri | 01A-R2009 0,3 g/100 ml
Bjelancevine e 0
Soli e 0

* |zvor metoda: Compendium of International Methods ofWine and Must Analisis, International Organization of Vine and Wine., akreditirana metoda
** Metoda razvijena u Laboratoriju — izvor metode Association of Official Agricultural Chemists

*** Zbog tehnologije proizvodnje vino sadrzi zanemarive koli¢ine masti, zasi¢enih masnih kiselina, bjelan¢evina i soli te analize navedenih nisu
provedene

Rukovoditeljica

Sanda Desnica, dipl.ing.

Rezultati ispitivanja odnose se samo na ispitani uzorak. Nije dopusteno umnoZzavanje izvjes¢a osim u cjelosti i uz suglasnost rukovoditeljice .
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